‘ n TENUTA
~ENzA 1A FAUC]

Vf:?h = r)o..r"n f

o
’!}Q-ﬂel\-:-- AT

/
s,
‘e

s TR T e N .

ENZA LA FAUCI

n s
Enza La Fauci

Sicily

sicilia INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA

Etichetta: Vignadorata

Classificazione: IGT Terre Siciliane Rosso

Uve: Nerello Mascalese Autoctono

Allevamento: Cordone Speronato Doppio

Vendemmia: Ottobre

Raccolta delle Uve: Manuale in cassette di 10 kg con accu-
rata selezione dei grappoli

Invecchiamento: in barriques

Affinamento: in vetro

Caratteristiche organolettico: Vino dai sentori della mac-
chia mediterranea, erica ginestra mirto. Sapido minerale e
persistente.

Colore: Rosso rubino

Modo di conservazione: tenere la bottiglia in posizione
orizzontale ed in ambiente fresco e ventilato a temperatura
costante non superiore a 18 °C

Abbinamenti: Formaggi, salumi, carni.
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